
ENTRANTES CENTRO DE MESA
BAO DE PULLED PORK

ENSALADILLA RUSA CON MAYONESA
DE ANCHOAS Y PAN FEO

DÚO DE COCAS

ROLLITO VIETNAMITA CON GAMBAS,
VERDURAS Y SWEET CHILLI

LA BRAVA DE HELEN

TATAKI DE PATO CON VERDURAS
Y SALSA HOISIN

FISH & CHIPS CON TÁRTARA
DE KIMCHI

SURTIDO DE POSTRES

38.50€
IVA INCLUIDO

BEBIDA
1 BEBIDA POR PERSONA
Y 1 BOTELLA DE VINO 

CADA 4 PERSONAS

MERRY
MENU

ENTRANTES A COMPARTIR
BAO DE PULLED PORK

ENSALADA DE BURRATA

PRINCIPAL A ELEGIR
TIMBAL DE COCHINILLO Y 

PATATA HOJALDRADA

RAPE CONFITADO, CREMA 
DE NABO BLANCO Y 
PERLAS DE ALBAHACA

POSTRE A ELEGIR
SEMIFRÍO DE CHOCOLATE

CHEESECAKE

BEBIDA
AGUA MINERAL, REFRESCOS, 

CERVEZA, 1 BOTELLA DE VINO 
CADA 4 PERSONAS Y CAFÉ

JOLLY
MENU

49€
IVA INCLUIDO

ENTRANTES A COMPARTIR
MULLADOR DE TOMATES

TARTAR DE ATÚN, AGUACATE
Y ALIÑO THAI

PRINCIPAL A ELEGIR
ENTRECOT DE VACA NACIONAL

CON PATATAS AL ROMERO
Y PIMIENTOS DE PADRÓN

BACALAO A LA BRASA
CON CREMA DE COLIFLOR
Y ACEITE DE ALBAHACA

POSTRE A ELEGIR
MANZANA CARAMELIZADA

CON HELADO DE VAINILLA

LEMON PIE

BEBIDA
AGUA MINERAL, REFRESCOS, 

CERVEZA, 1 BOTELLA DE VINO 
CADA 4 PERSONAS Y CAFÉ

BRIGHT
MENU

59€
IVA INCLUIDO

*EL PLATO PRINCIPAL DEBERÁ NOTIFICARSE A NUESTRA EVENTS 
DESIGNER CON AL MENOS DE 7 A 10 DÍAS DE ANTELACIÓN. 

EN CASO DE INTOLERANCIAS O ALERGIAS, ESTAREMOS ENCANTADOS 
DE REALIZAR UN MENÚ SEGÚN LAS ESPECIFICACIONES INDICADAS. 

MENÚ A MESA COMPLETA. 


