
Opciónes veganas y vegetarianas disponibles.

APERITIVO
Vieira con holandesa y chalota.

ENTRANTES

Canelón de rabo de toro.

Carabinero a la sal.

PRINCIPAL A ELEGIR

Solomillo con setas y patata al romero.

Rodaballo con gambitas

y salsa menier.

POSTRE

Cítricos en texturas.

Café y turrones.

BEBIDAS

69€ IVA incluido

Agua, refrescos, cerveza y vinos.

MENÚ
NOCHEBUENA

APERITIVO
Ravioli de puchero.

ENTRANTES

Timbal de bogavante.

Lingote de foie con manzana

y membrillo.

PRINCIPAL A ELEGIR

Carrilleras de vaca nacional con

parmentier de patata trufada.

Arroz meloso de gamba y carabinero.

POSTRE

Mousse de chocolate y avellanas.

Café y turrones.

BEBIDA

65€ IVA incluido

Agua, refrescos, cerveza y vino. 

MENÚ
NAVIDAD

APERITIVO

Ostra tempurizada con yuzu y coco.

ENTRANTES

Carpaccio de langostino.

Tataki de pato, emulsión de lima

y encurtidos japoneses.

PRINCIPAL A ELEGIR

Terrina de cordero con cremoso de chirivía.

Lubina con almejas, fruta de la pasión

y mojo de cilantro.

POSTRE

Tartar de piña infusionada, sorbete

de coco y Sablé Bretón.

Café, turrones y uvas de la suerte.

BEBIDA

98€ IVA incluido

Agua, refrescos, cerveza y vinos.

MENÚ
FIN DE AÑO

MENÚ INFANTIL
ENTRANTES

Croquetas de jamón.

Tabla de ibéricos.

Tabla de quesos.

PRINCIPAL A ELEGIR

Canelones gratinados con  queso.

Bacalao rebozado con patatas.

POSTRE A ELEGIR

Brownie de chocolate con

helado de vainilla.

Fruta de temporada.

BEBIDAS

28€ IVA incluido

Agua y refrescos.


