
APERITIVO CENTRO MESA
Crujiente de bacalao.

ENTRANTES
‘Stracciatella’ de búfala, portobello y aceite de trufa.

Vieiras en escabeche negro, sésamo y atún ahumado.

PRINCIPALES
Terrina melosa de ternera con

castañas y jugo carne
o

Corvina con crema de mantequilla
de eneldo y mostaza.

POSTRE
Melocotón asado con almendra, tomillo

y helado de leche merengada.
Café y turrones.

BODEGA

59€ IVA incluido

Ribera del Duero, Rioja, Verdejo, Albariño
y copa de cava.

Cerveza, agua y refrescos.

MENÚ
NOCHE
BUENA

APERITIVO CENTRO MESA
Tartaleta de foie y boletus.

ENTRANTES
Ceviche de gambas con curry dulce y lima.

Lomo curado vitello con encurtidos.

PRINCIPALES
Arroz meloso de pato y chantarela silvestre

o
Rodaballo, salsa meunière agridulce y mini verduras.

POSTRE
Tartaleta de limón con merengue y menta.

Café y turrones.

BODEGA

59€ IVA incluido

Ribera del Duero, Rioja, Verdejo, Albariño
y copa de cava.

Cerveza, agua y refrescos.

MENÚ
NAVIDAD

APERITIVO CENTRO MESA
Carabinero a la sal de lima.

ENTRANTES
Steak tartar con yema de huevo

curada y salsa Perrins.
Bacalao con tomate confitado y crujiente

de aceitunas negras.

PRINCIPALES
Codillo asado con patata trufada

o
Rape en confit con salsa de naranja y hoisin.

POSTRE
Crema de cacao, avellanas caramelizadas

y helado de frutos rojos.
Café, turrones y uvas de la suerte.

BODEGA

69€ IVA incluido

Ribera del Duero, Rioja, Verdejo, Albariño
y copa de cava.

Cerveza, agua y refrescos.

MENÚ
FIN DE AÑO

ENTRANTES
Croquetas de jamón.

Tabla de ibéricos.
Surtido de quesos.

SEGUNDO A ELEGIR
Canelones gratinados con queso.

Arroz al horno.
Bacalao rebozado con patatas.

POSTRE A ELEGIR
Brownie de chocolate con helado de vainilla.

Fruta de temporada.

BEBIDAS

28€
IVA incluido

Agua y refrescos.

MENÚ
INFANTIL

OPCIÓN VEGETARIANA /
VEGANA DISPONIBLE


